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FL ARSI

-CAIET DE SARCINI-

privindachizitiade
SERVICII DECATERING
-CAIET DE SARCINI
Privind atribuirea contractului de achizitic publica de prestari servicii ce are ca obiect servicii
De catering (suport alimentar) pentru prescolarii si elevii din unititile de invatimant
Preuniversitar de pe raza comunei Dragoslavele, judetul Arges in cadrul Programului
National Masa Sanatoasd"

DETALIEREASPECIFICATHLORTEHNICE CERINTEMINIMEOBLIGATORII

1. INFORMATII GENERALE

LINFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituic
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedurd isi va clabora ofena sa. in vederea
atribuirii contractului de achizitii publice avind ca obiect prestarea serviciilor de catering (suport
alimentar) in cadrul Programului national "Masi Sanitoasa" in anul 2025

Avand in vederca prevederile Hotardrii nr. 23/2025 privind instituirea Programului
national*Masi Sandtoasd", organizarca si desfasurarca procedurii de achizitie se efectucazi potrivit
legislatici in vigoare: Legea 98/2016 privind achizitiile publice, HG 395/2016 pentru aprobarca normelor
metodologice  de  aplicare a  prevederilor referitoare la  atribuirea contractului de  achivitic
publica/acordului-cadru din lLegea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.Legea nr 101/2016.astfel ca
procedura de atribuire a contractului este Procedura proprie.
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2. CONDITI SI CERINTE GENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering

- Prestatorul trebuic sa asigure zilnic/saptamanal pregitirea gi livrarca pachetelor
alimentare pentru un numar de 292 prescolarisiclevi din cadrul Scolii
Gimnaziale*losif Catrinescu™

- ScoalaGimnaziala cu clasele V-VIII ,, IOSIF CATRINESCU™, (invajamant prescolar i
gimanzial), str.Brasovului, nr, 43

- Scoala Gimnaziala cu clasele 0-1V , IOSIF CATRINESCU”, (invajamant primar); str,

Patrirh Miron Cristea, nr.3
Gradinita cu Program Normal nr. 2 Dragoslavele (invalamant prescolar), Str. Valea

Casclor

- ScoalaValea Hotarului (invigamant prescolar si primar), sat Valea IHotarului,

conform Programului-pilot in cadrul Programului national "Masid Sanitoasa" in anul 2025 in
cantititile si conyinutul caloric stabilit prin normele de hrana prevézute de legislatia invigoare si cu
respectarea cuantumului alocatici zilnice de hrana ce va fi stabilit prin contractul de servicii
catering. Sumele ofertate vor include si cheltuiclile cu caserolele si cu transportul.
Portiile vor fi pregatite de citre ofertant incantitdtile i confinutul caloric stabilit prin normele de
hrand previzute de legislajia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei alimentajii sanatoase.
Livrarile vor avea loc astfel:

- | pachet alimentar pentru un numar maxim de 292 prescolari si elevi, 5 zile pe saptamana,

in functie de perioada de derulare a cursurilor/activitatilor scolare

Ofertantul are obligatia de a livra hrana in intervalul de timp dintre orele:
De lunipanavineri:
-zilnic intreorele 9*Y-10%

locatia la care se livreaza hrana zilnica este in comuna Dragoslavele, jud. Arges,
Scoala Gimnaziala ,, IOSIF CATRINESCU™:
- Scoala Gimnaziala cu clasele V-VIII ,, IOSIF CATRINESCU™, (invijamant prescolar
sigimanzial), str.Brasovului, nr. 45
Scoala Gimnaziala cu clascle 0-1V ,, JOSIF CATRINESCU”, (invalmant primar); str.
Patrirh Miron Cristea, nr.3
- Gradinita cu Program Normal nr. 2 Dragoslavele (invildmént prescolar), Str. Valea
Caselor
- ScoalaValea Hotarului (invaiaméntbprescolar si primar), sat Valea Hotarului,
Spatiul de pastrare a pachetelor alimentare péna la servire va fi asigurat de catre Scoala Gimnaziald ,,
IOSIF CATRINESCU” Dragoslavele, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor. conform
legislatici in vigoare, in cazul in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare.
Nota: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare,
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Acest program va putca fi modificat si adaptat.in mod corespunzator, in functic de necesitatile si
la cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in seris la inceputul activitatii si,ori
de cate ori el va suferi modificari, pe parcursul derularii contractului.
Comanda pentru numdirul de pachete alimentare ce vor trebui pregitite gi servite beneficiarilor se
va transmite prestatorului zilnic / saptamanal, pand la ora 09" - valabila pentru masa de din ziua
/ saptamana in curs: va contine numarul de portii pentru fiecare regim alimentar (normal / dicta
medicala). in cazul in care acesta se impune, pe baza loii zilnice de prezentd a persoanclor. In
ficcare saptamana se vor prezenta 3 variante de continut al pachetelor alimentare, pentru
urmatoarca saptamana de livrare (5 zile).

La intocmirea “Planului de continut al pachetului” (un fel doi) trebuic sa se tina cont de
urmatorii factori:

- Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza:

- Afectivnile, bolile si indicatiile medicale,

- Anotimpud in care se aplica pachetele;

- Preferintele beneficiarului pentru anumite produse;

- Planurile de continut al pachetelor vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptamani,

sa nu se repete produsele folosite la pregatirea unui fel doi; Se accept altd combinatie a

produselor;

- pachetul alimentar sa fie consistent si sa dea senzatia de satietate.

- Safie variata prin felul produselor, (panificatie, produse din carne si / sau branzeturi /

derivate din lapte, legume, salaid sau alte produse similare, inclusiv fructud;)

- Preferintele culinare ale consumatorilor se vor solicita lunar. pe baza wunui chestionar;

In functie de modificirile intervenite in frecventa persoanclor beneficiare ale serviciului de
catering,autoritatea contractanti isi rezervit dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de
pachete alimentare, fird modificarea pretului unitar si fird vreo notificare prealabild, ci
numai prin precizirile cu privire la numirul de beneficiari cuprinse in comanda lansati
citre prestator,

Livrarile vor incepe odata cu incheierea contractului. Prin coroborarea duratei contractului de
prestari servicii cu durata cursurilor din cadrul anului scolar 2024 - 2025, se estimeaza ca livrarile
s¢ vor deslasura pe parcursul a 106 zile (36+70).

2.2 Specificatii tehnice
1. Caracteristici generale

Se va furniza:
-pachet alimentar(un fel doi )
- Came - cel putin 100 g
- Garniturdl - cel putin 100 g
= Salatd - cel putin 100 g
- Péine - cel putin 2 felii sau chilla
= DesertFruct-la alegere
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1.1 Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unita{i autorizate / inregistrate sanitar-veterinar si

pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pind la servire. dacd hrana nu este servita intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unittile de invajamant preuniversitar, in conditii igicnico-
sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legale aplicabile in materie,

1.2. in siwatia desfasuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare si desfisurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare. produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de
invaamant, conform decizici la nivel local si cu respectarea prevederilor legale aplicabile in materic.
1.3, Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie primé;

b) prepararea hranei:

¢) distributic.

in cadrul procesului de selectie vor {1 preferate si considerate i indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

2.Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisici din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
maodificarile si completirile ulterivare.

Produsele lactate - unt, brinzeturi trebuic sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comunc a pietelor produsclor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CELE) nr. 922/72.
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzcturi cu pastd opiritd - cagcaval,

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerania la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturi medicala - sc va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrana de regim si cantitatea necesard se previid in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoali §i clev,

3. Siguranti si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitdlile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

- 24 de ore de la momentul ambalarii .

Pentru de pozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare inconditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia aplicabild in materie,
asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor i péstrate pand la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarca legislatiei aplicabile in materie,

4. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor {i transportate de la furnizor citre unitdtile scolare, respective clev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistratesanitar-veterinar i
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatici aplicabile in materie.

Bl
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5. Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului privind
aprobarea continudrii in cadrul Programului national "Masa Sanatoasa” in anul 2025 se analizeaza
doar inlaboratoar autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de
analizi a creditate.
6. Persoancle angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sd detind certificat de absolvire a unui curs de Nogiuni fundamentale de igiend sau echivalent.
conform Ordinului ministrului sindtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarca Mctodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare. si fisa
de aptitudini specific activitatii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr.
3552007 privind supravegherea sandtatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare,
8.Ambalarc. etichetare. marcare
Produscle alimentare preambalate trebuic si aiba inscrise prin ctichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr, 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarca consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare
a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1,925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliuluisi de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului Luropean
st a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisicisi a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.
Produscle alimentare preambalate trebuie si aibd inscrise prin etichetare urmitoarcle elemente
obligatorii:
a) denumirea produsului; de exemplu: copanele de pui la cuptor cu pilaf de orez si salata de varza :
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor:
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: carmne x%: legume y%:
¢) cantitatea neté;
[) data-limiu de consum, sub forma: ,expird la data de*, cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si
anului:
g) conditii de depozitare - se menfioncaza inclusiv intervalele de lemperaturd peniru mentinerea
parametrilor de calitate i siguranta ai produsclor alimentare;
h) declaratie nutritionala.
Iitichetarea nutritionala trebuie s@ conlind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
gragi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine. sare. in accasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/keal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
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Glucide g, din care
Zaharuri g
Fibre g
Proteine g
Sare g
Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil. sub forma de tabel cu numele
aliniate. iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data limiti de consum se inscric sub forma zi, lund, an, nu
este necesard inscrierea lotului;
i) elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™:
k) denumirca/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

in cazul produsclor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei .produs alimentar
preambalat™, trebuic indeplinite urmitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatic publicd se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau
intolerante. o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT;

3. CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING
1. Motive de excludere

Ofertantii nu trebuie sa sc regaseasca in situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare.
2. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Ofertantul trebuic sa prezinte Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului de pe langa
tribunalele teritoriale. Informatiile cuprinse in certificatele constatatoare trebuie sa fie reale/actuale
la data prezentarii si sa rezulte ca obiectul contractului are corespondent in codul CAEN din
Certificatul Constatator.
Contractantul trebuie sa detina autorizatic sanitar velerinara valabila pentru pregatirea hranei $i
pentru mijlocul de transport cu care se va face transportul hranei.
Ofertantul participant trebuie sa respecte particularitatile solicitate de beneficiarul serviciului de
catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu:
Prestatorul trebuic sa aiba capacitatea sa pregiteascd si sa livreze pachetele alimentare— numarul de
pachete zilnice/saptamanale la ora solicitata.
Ofertantul va prezenta - Lista personalului angajat in pregatirea si distributia produselor alimentare,
pentru care se va prezenta cel putin 2 diplome de bucatar. certificate de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologici pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
cu modificarile si completarile ulterioare si fisd de aptitudini specifice activititii desfisurate sau
echivalent, conform Hotéardrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor,
cu modificarile si completarile ulterioare.

5]
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3.1. Cerinte specificeprivind alimentele:
Hrana trebuie livrata in cantitati si continut caloric stabilit prin normele de hrana in conformitate cu
legislatia in vigoare
Suportul alimentar furnizat trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatic
sandloasd in unitatile de invatdmant preuniversitar §i ale Ordinului ministrului sanatdlii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarca Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor i a
principiilor care stau la baza unci alimentaii sanitoase pentru copii si adolescenti.
Aporturile energetice recomandate pentru un individ sunt definite drept canitatea de energie necesara
pentru mentinerea starii de sanatate pentru efectuarea diferitelor activitati fizice si pentru a compensa
consumul de energie,

Necesarul caloric este diferit in functic de sex, varsta. inaltime. greutate, activitati fizice si
poate varia intre 500 calorii la copii de pana la 3 ani si 2500 calorii la adulti.
Un regim optim caloric trebuie sa cuprinda:
-Hidrati de carbon (4kcal/g) 45-60%
-Lipide (Ykcal/g) 25-35%
-Proteine (4keal/g) 12-20%

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor.
Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- proteine (carne, branza si proteine vegelale);

- lipide (grasimi);

- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Pachetul alimentar (fel doi) nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in
claborarea lor se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni. Ofertantul trebuie si
asigure pregditirea pachetelor din produse agroalimentare de calitate. insotite obligatoriu de
certificate de calitate i sanitar veterinare. Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igicnico-sanitare
prevazute de  actele normative in vigoare privind depozitarca i pastrarea  produsclor
agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.
Produscle intermediare si produscle finite, posibile de a i mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru
sanatate.

3.2.Cerinte privind transportul

Transportul  hranei se va face de catre contractant, numai cu mijloace  auto
speciale, proprii autorizate/inregistrale - sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei aplicabile in materic.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transporatata astfel incat aceasta sa faca
fata, fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa ajunga in buna stare la
destinatia finala. Livrarca va fi asigurata de contractant cu masinile proprii autorizate sanitar-
veterinar pentru transportul hranei si nu va majora in nici un caz pretul ofertat (de exemplu conditii
extreme de vreme, drum accidentat, ete.). Autovehiculele cu care se realizeaza transportul hranci vor

k]
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prezenta autorizalii sanitar-veterinare la 7i, iar pierderca de catre contractant a acestor autorizatii
atrage dupa sine rezilierea contractului de plin drept.
De asemenea se vor respecta urmatoarele:

- Hrana va [i impachetata, manipulata si transportata astfel incat sa fie protejata impotriva
oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor pulea consuma in acea stare.

- In particular, alimentele trebuic amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul
contaminarii.

- Mijloacele de transport si containerele de transport (frigorifice), trebuic mentinute curate
pentru a preveni contaminarea alimentelor.

- Se va face dovada mijloacului de transport ce trebuic sa fie avizat sanitar-veterinar si dotat cu
instalatie frigorifica.

- Mijloacele de transport si / sau containerele utilizate pentru transport alimente trebuic sa
permita mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzatoare si sa permita ca aceste
temperaturi sa fic monitorizate astfel incat, in momentul in care aceasta ajunge la destinatic
sa aiba tlemperatura optima.

- Prestatorul trebuie sa detina termobaxuri autorizate pentru transport alimentar cu rezistenta
termica.

- Operatorul economic trebuie sa prezinte in propunerca tchnica dotarile ce urmcaza a fi
folosite pentru indeplinirca contractului din care sa faca parte cel putin urmatoarcle:

» Vehicul de transport hrana autorizat si dotat cu instalatie frigorifica

» lada izoterma. functic de racire/incalzire, cu capacitate de minim 40 | (minim 35 buc) pentru
transportulalimentelor.
~ Cascrole individuale
Alte dotari considerate a [i necesare in vederea livrarii hranei in conditii corespunzatoare.

3.3. Cerinte privind igiena personalului:

Ficcare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentina un grad
ridicat de curatenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata,

Oricarui lucrator care sufera de o boala ( leziuni infectate, infectii ale pielii, abeese sau diaree), sau
este purtator al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu i se va permite sa manipuleze
alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca exista
posibilitatea de contaminare directa sau indirecta ( Declaratie pe propria raspundere).

Prestatorul care luereaza la pregatirea pachetelor alimentare are obligatia de a efectua controalele
medicale (analizele medicale) ale angajatilor conform legislatici in vigoare (Declaratic pe propria
raspunderc);

4 ALTE CONDITH MINIMEIMPUSEDEAUTORITATEACONTRACTANTA

Ofertantul trebuie si-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarca serviciilor de pregatire i
distribuire a pachetelor alimentare. Totodatd,este raspunzitor atit desiguranta tuturor operatiunilor i
metodelor de prestare utilizate, cdt si de calificarea personalului folosit pe toatd durala
contractului.

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul,

]
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de a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor,
produsele sa corespunda din punct de vedere calitativ.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecin{e grave pentru starca de
sdndtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului vor avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sii inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzi
cu alta altele corespunzitoare, firi a pretinde pliti suplimentare pentru aceasta, in
termen de maxim 2 (douii) ore de la primirea notificirii. Daca deficieniele constatate nu
sunt remediate in 1ermenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecinfele ce decurg din acestea.  Cantitatile constate lipsa in urma verificarilor efectuate vor i
acoperite in cel mai scurt timp.

S,

RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea receptici:

Receptia pachetelor alimentare se va realize zilnic / saptamanal de ciitre persoancle responsabile,
desemnate de citre conducerea unitatii de invatimant.

Procesul verbal de receptive cantitativa si calitativa va avea anexat centralizatorul cu
numarul de pachete alimentare (fel doi +fruct sau dulce ) livrate zilnic. continutul pachetului
din ziua respective (conform planului),

Prestatorul trebuic sa permita exercitarca controlului efectuat de  catre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitarea alimentelor, pregitirea pachetelor
(un fel doi), ete. Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor
prestatorului.

Unitaile de invaiamant raspund, in mod direct, de asigurarca conditiilor de primire, receptic
si distributic a suportului alimentar, prin nominalizarca persoanelor responsabile in acest
sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza plitii produselor alimentare.

Conditii de livrare

livrarea trebuie sa fie insotita de urmatoarele documente:

-aviz de insotire a marfii;

-procesul verbal de receptie a hranei;

-certificat de calitatea sau declaratie de conformitate;

-certificat sanitar — vererinar;

-livrarea va fi insotita de un mediu care va constitui proba de alimente pentru certificarea
sanitar veterinara;

CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza proceselor verbale de
receplive sianexele acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de
autoritalca contractanta confirmate prin procesele verbale de receplive cantitativa si
calitativa. Plata facturilor se va face in in termen de maxim 30 de zile de la data
inregistrarii facturii la beneficiar ,

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de citre ordonatorii principali de

credite ai unitdtii administrativ-teritoriale comuna Dragoslavele, la solicitarea furnizorilor, pe baza
documentelor de receptic calitativi si cantitativd, intocmite si aprobate de unitatile de invatamant.
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In situatia in care Achizitorul dovedeste ca nu a primit in bugetul propriu sumele necesare
efectuarii platilor aferente executarii contractului, desi a pomovat toate formalitatile si actiunile
prevazute de legislatia in vigoare, ori au intervenit imprejurari care determina intarzierea platilor si
care nu se datoreaza Achizitorului, iar Achizitorul dovedeste cu documente legale lipsa sa de culpa,
acesta din urma nu va fi obligat la plata de penalitati pentru neachitarea la termenul stabilit in
contract, a obligatiei de plata.

Conditii minime de calitate
Contractantul va raspunde pentru calitatca serviciilor prestate in conditiile legislatici in vigoare in
Romania;

Dispozitii finale

Contractul sc reziliaza de drept fara plata unor daune materiale (banesti), in situatia in care:
comisia de receptic consemneaza intarzieri nejustificate si repetate a livrarilor. In sensul
prezentului Caiet de sarcini, intarzieri acceptabile constituic intarzieri nu mai mari de 30 minute,
dar nu mai mult de 1 data la 2 saptamani.

-au loc intreruperi nejustificate ale prestarii de servicii de catre contractant:

-se livreaza produse neconforme:

- prestatorul de servicii/furnizorul rimfne [Ard autorizatic sanitar-veterinara.

Mijloace de verificare si Control

Reprezentantii desemnati ai Achizitorului au dreptul de a urmari si a verifica modul de preparare si
ambalare a hranci in unitatile prestatorului ori de cate ori considera necesar. O astfel de verificare se
face cu notificarea prealabila a Prestatorului, cu cel putin 24 de ore inainte de efectuarea vizitei de
verilicare.

De asemenea Reprezentantii desemnati ai Achizitorului au dreptul de a urmari distribuirea
alimentelor / hranei. In cazul in care se constatd situatii de risc cu privire la transportul si calitatea
alimentelor ce pot afecta sanatatea pregcolarilor / elevilor, reprezentantii achizitorului pot sa
opreasca distribuirea hranei. Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana dovedite a
fi neconforme cu altele corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.
Prestatorul arc obligatia de a prezema oricand la cererea achizitorului toate autorizatiile de
functionare si tansport:

Controlul respectarii de catre contractant al caietului de sarcini si a obligatiilor asumate prin
contractul de servicii se efectueaza de catre reprezentantii Scolii Gimnaziale * losif Catrinescu”, de
citre reprezentantii Primariei comunei Dragoslavele, inclusiv de reprezentantii inspectoratului
scolar si reprezentantii serviciilor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor.

Obligativitatea asigurarii activitatilor si serviciilor in regim de continuitate

-Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in asa fel incat, prin actiunile sale sa nu
produca nemultumiri in randul beneficiarilor finali;

-Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incat sa deranjeze cat mai putin activitatca
normala in institutiile beneficiarului, mai ales a gcolii:

-Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident, epidemie
sau alte asemenca
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-Autoritatea contractanta nu va [i responsabila pentru nici un fel de daune interese compensatii
platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricarei persoane
fizice sau juridice.

NOTA!

Produscle distribuite vor respecta cerintele previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului Buropean si al Consiliului din 25 octombric 201 | privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CLE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Dircctivei 87/250/CEE a
Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului. a Directivei 1999/10/CE a Comisiei. a Dircctivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE 51 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Intocmit,
Responsabil Achizitii Publice
Vladau Mihai Adrian ]




